


Um lugar para celebrar encontros 
memoráveis.

Caminhar, degustar e celebrar fazem 
parte de um mesmo percurso.

Nossa cozinha é um convite, com 
pratos criados para compartilhar, 
prolongando o momento ao redor

da mesa.

Aqui, os encontros acompanham o 
ritmo da natureza e de cada estação, 

sempre guiados pelo prazer de
estar presente.

Vinho, cozinha 
e paisagem no

Vale dos Vinhedos.
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Massas
ESPAGUETE À CARBONARA
Espaguete artesanal servido com molho de gemas e queijo 
pecorino, pancetta dourada e finalizado com pimenta-do-reino 
moída na hora.

LASANHA BOLOGNESE
Massa fresca intercalada com ragu à bolonhesa, molho de 
tomate artesanal, bechamel e Gran Formaggio ralado. Servida 
gratinada.

STROZZAPRETI AO PESTO
Massa artesanal com pesto de manjericão fresco, tomates 
defumados, lascas de pecorino e nozes torradas.

Grelha

CHULETÃO (800G)

Corte premium de entrecot com osso defumado e grelhado na 
brasa e pincelado com demi-glace.

PICANHA DO PAMPA (300G)

Corte premium bovino defumado e grelhado na brasa, 
pincelado com demi-glace.

COSTELA EM TIRA (300G)

Corte premium bovino defumado e grelhado na brasa, 
pincelado com demi-glace.

CARRÉ DE CORDEIRO (500G)

Corte premium ovino defumado e grelhado na brasa, pincelado 
com demi-glace.

Todos servidos com farofa de alho, chimichurri 
de ervas frescas e purê de batata noisette.

XIXO GAÚCHO (300G)

Espetinho tradicional gaúcho com cortes de carne bovina, 
linguiça artesanal, pimentão, cebola e bacon pincelado com 
demi-glace.

FAROFA PURÊ DE BATATACHIMICHURRI

CONTÉM LACTOSE

CONTÉM GLÚTEN

VEGETARIANO

VEGANO



Fogão
OSSOBUCO COM NHOQUE
Corte de ossobuco cozido lentamente no molho de cebolas e 
Merlot, servido com nhoque ao molho do cozimento. 

DI PAOLO SPECIALLE
Salada de radicci com bacon e crisps de polenta, tortéi na 
manteiga e sálvia e Galeto Al Primo Canto (6 un.).

FILÉ À PARMEGIANA COM BURRATA
Filé mignon à milanesa com molho de tomate artesanal e 
burrata fresca derretida. Acompanha purê de batata noisette.

BACALHAU PILPIL
Lombo de bacalhau, molho pilpil, tomates amassados, azeitonas, 
cebolas assadas e batatas ao murro.

Sobremesas
SFREGOLA
Rabanada de sfregola de uva com sorbet de frutas da 
estação e geleia de frutas vermelhas.

TORTINO
Bolo de chocolate e nozes com interior cremoso e gelato de 
cumaru.

TRIO DE GELATOS 
Trio de gelatos e sorbets da estação com crumble.

PIEN DOCE
Pien de doce de leite, gelato de cumaru, crumble e grostoli 
crocante artesanal.

CONTÉM LACTOSE

CONTÉM GLÚTEN

VEGETARIANO

VEGANO
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BATATA RÚSTICA
Batatas rústicas fritas com ketchup de araçá e 
maionese de bacon.

(Sem maionese de bacon.)

CROQUETA DE GALETO (6 un.)

Crocante e suculenta, com galeto cozido em 
baixa temperatura e servido com ketchup de 
araçá vermelho.

Tira Gosto

LEGUMES DEFUMADOS (6 un.)

Crostini de polenta com legumes defumados 
e fermentados.

BACALHAU VÊNETO (6 un.)

Crostini de polenta com bacalhau mantecato.

Boas-vindas
PANE OLIVA
Seleção de pães artesanais de fermentação natural e 
azeitonas gaúchas fermentadas.

SANDUÍCHE DE PORCHETTA
Ciabatta, queijo serrano, porchetta assada e 
molho campagna.

Sandubas

TORRADA GRINGO
Fatias de pão brioche levemente torradas com 
salame, queijo colonial e pasta de azeitonas.

CONTÉM LACTOSE

CONTÉM GLÚTEN

VEGETARIANO

VEGANO



EMPANADAS DE GALETO (3 UN.)

Massa leve e dourada, recheada com galeto 
desfiado, cozido lentamente em molho de tomate 
fresco. Acompanha salsa crioula.

EMPANADAS DE COGUMELOS (3 UN.)

Massa leve e dourada, recheada com cogumelos 
salteados, kimchi e legumes. Acompanha salsa 
crioula.

Antepastos
CARPACCIO
Finas lâminas de tatu bovino com azeite de oliva, 
limão siciliano, batata crem, rúcula, parmesão e 
pimenta-do-reino. Acompanhadas de crocantes 
fatias de pão de fermentação natural.

BURRATA E GUANCIALE
Burrata servida com tomates defumados, geleia de 
tomates, tomates marinados, guanciale laminado, 
folhas e pães tostados.

PROVOLETA
Queijo provolone defumado na parrilla e 
pães tostados.

SALADA DA ROÇA
Tomates, pepinos, azeitonas, cebola roxa e hortelã 
refrescante. Tudo regado a um vinagrete de mel e 
pedaços de queijo feta.

Entradas

SALADA DE SUQUETI
Finas fatias de suqueti, hortelã, manjericão, queijo 
de ovelha e azeite de oliva gaúcho.

LEGUMES TOSTADOS
Legumes marinados e tostados na grelha, finalizados 
com citronete de mel e queijo fresco de ovelha.

CONTÉM LACTOSE

CONTÉM GLÚTEN

VEGETARIANO

VEGANO TI
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No Paulo Geremia Vino & 
Cucina, celebramos o 
pioneirismo da nossa 

região com vinhos D.O. Vale 
dos Vinhedos, a primeira 
Denominação de Origem 

do Brasil. 

Rótulos que traduzem a 
paisagem e a dedicação 
que fazem do nosso Vale 

um lugar único.

Um brinde à história 
engarrafada na primeira 
grande origem do vinho 

brasileiro.



Vinhos Di Paolo
CASA DI PAOLO BLEND TINTO

CASA DI PAOLO CHARDONNAY

Rótulos exclusivos para sua adega. 
Sofisticação para seus momentos.

Conheça a loja virtual dos vinhos 
Paulo Geremia:

Paulo 
Geremia

Vinhos
da casa

TANNAT/MERLOT

SYRAH/MERLOT

PINOT NOIR/MERLOT

PETIT VERDOT/MERLOT

SANGIOVESE/MERLOT

MARSELAN/MERLOT

CHARDONNAY/VIOGNIER

CABERNET FRANC/MERLOT

CABERNET SAUVIGNON/MERLOT

BRUT CHARDONNAY/PINOT NOIR



Vinícola
Valmarino
CABERNET FRANC XXVII

RESERVA DA FAMÍLIA

DOUBLE TERROIR 
CABERNET SAUVIGNON

DOUBLE TERROIR 
PINOT NOIR

V3 CORTE 1 TOSCANO

V3 CORTE 3 NOVO MUNDO

V3 CORTE 2 BORDALÊS

SHIRAZ

CABERNET SAUVIGNON

SANGIOVESE

MERLOT 

CABERNET FRANC ROSÉ

DOUBLE TERROIR CHARDONNAY

PINTO BANDEIRA

Aurora
EXTRA BRUT

EXTRA BRUT ROSÉ

SUR LIE

PINTO BANDEIRA

BRUT

BLANC DE BLANC

Cave Geisse

BRUT

NATURE

Don Giovanni



Vinícola
Valmarino

PINTO BANDEIRA

D.O BLANC DE BLANCS 
ALTOS DE PINTO BANDEIRA

D.O BLANC DE NOIR 
ALTOS DE PINTO BANDEIRA

BRUT TRADICIONAL

SUR LIE NATURE

PROSECCO

EXTRA BRUT CHURCHILL

MOSCATEL

NATURE PRESTIGE 
CHURCHILL

ROSÉ BRUT ROSA
MARIA D.O ALTOS
DE PINTO BANDEIRA



BERRA E CORBELINI 
MONTEPULCIANO 

BERRA E CORBELINI 
SAPERAVI

Berra e Corbelini
SANTA TERESA

Calza
TANNAT

CHARDONNAY

RIESLING ITÁLICO

Somacal

CHARDONNAY

Marques Pereira

MONTE BELO

VINHO COLETIVO 10 LOTES

Aprovale

TERROIR CHARDONNAY DOVV

Amitié

MERLOT GIOIA 

Aurora

Peculiare Vinhos Finos
PECULIARE MERLOT

CHARDONNAY ISPIRATO

Dom Bernardo

VINHOS DA SERRA GAÚCHA

DO. MAIN MERLOT 

Foppa & Ambrosi



VINHO TINTO CAPOANI MERLOT D.O

Vinhedos Capoani

DOM CÂNDIDO DOCUMENTO MERLOT D.O

Dom Cândido

TERRAGNOLO MERLOT

TERRAGNOLO MERLOT CALHAUS

Terragnolo

MERLOT PARCELA 1.1 VINHEDO SANTA LÚCIA

CHARDONNAY ARCANGELO

Larentis

DON LAURINDO TRÊS DONS MERLOT

DON LAURINDO RESERVA MERLOT

Don Laurindo

PIZZATO MERLOT DE MERLOTS

PIZZATO DNA99

PIZZATO CHARDONNAY

Pizzato

CASA VALDUGA CHARDONNAY GRAN RESERVA

Casa Valduga

Miolo
LOTE 43

MERLOT TERROIR

CUVÉE GIUSEPPE CHARDONNAY

ESPUMANTE MIOLO MILLÉSIME BRUT

ESPUMANTE MIOLO CUVÉE NATURE

ALMAÚNICA RESERVA MERLOT

ALMAÚNICA MERLOT PARTE 2

ALMAÚNICA PARTE 2 CHARDONNAY 
SUPER PREMIUM

Almaúnica



ÁGUA

REFRIGERANTE

SUCO DE UVA 
DI PAOLO BRANCO

SUCO DE UVA 
DI PAOLO TINTO

EXPRESSO 

DESCAFEINADO 

Sucos
Integrais

Cervejas
LEOPOLDINA PILSEN

LEOPOLDINA IPA

Brandy
CASA VALDUGA 15 ANOS 

MIOLO IMPERIAL

Chás
BOLDO  

CAMOMILA 

CIDREIRA  

HORTELÃ 

Aperitivos Drinks
APEROL SPRITZ

GIN TÔNICA

NEGRONI

SODA ITALIANA
SEM ÁLCOOL
(maçã verde, limão siciliano, 
morango, tangerina)

Licores

Soft Drinks Cafés

AMARETTO SALVATI 
E SIRENA

VINHO LICOROSO
PEVERELLA ERA 
DOS VENTOS

LIMONCELLO

Caipirinhas
CAIPIRINHA DE CACHAÇA 
ENVELHECIDA DI PAOLO

CAIPIRINHA DE CACHAÇA 
PRATA DI PAOLO 

CAIPIRINHA GRAPPA  

GRAPPA 

CACHAÇA PRATA DI PAOLO

GIN WEBBER HAUS 

CAMPARI  

VODKA WEBBER HAUS  

VERMUTE 

CACHAÇA ENVELHECIDA 
DI PAOLO  

(300ml)


